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PALAMOS Museu de la Pesca | Restaurant Can Blau | Espai del Peix

Des del Museu de la Pesca

us convidem a participar en un seguit
de tallers i jornades de memoria oral
per escoltar, parlar i aprendre

amb la gent de mar del territori.

TOTES LES ACTIVITATS SON GRATUITES

IMATGES QUE FAN PARLAR

SAlguer.
Els estius a les barraques
del nostre litoral

Divendres 6 d’octubre de 2023 | 18 h

Museu de la Pesca

Identificarem les barraques del litoral de Palamés a través d’esce-
nes quotidianes viscudes en aquests espais de treball i lleure.

Les dones de Palamos i el mar
Divendres 24 de novembre de 2023 | 18 h

Museu de la Pesca

Una mirada de genere al fons fotografic del Museu de la Pesca.

Racons de Palamos i Sant Joan
Divendres 15 de desembre de 2023 | 18 h

Museu de la Pesca

Recorregut en imatges per llocs i espais amb historia i encant de
Palamés i Sant Joan.

“EXPERTESA A BORD”
VISITES AMB PROFESSIONALS
A LES BARQUES DEL PEIX

Recorregut a les Barques del Peix per
entendre-les i sentir-les des de la perspectiva
de diferents especialistes del sector.

La mirada
d’un patrd de teranyina

Dissabte 14 d’octubre de 2023 | 12 h

Inici: Museu de la Pesca

La mirada

d’un mecanic naval.

Navegacid i mecanica

Dissabte 18 de novembre de 2023 | 11.30 h

Inici: Museu de la Pesca

La mirada
d’un patré d’arrossegament
Dissabte 2 de desembre de 2023 | 12 h

Inici: Museu de la Pesca




(Fragment) Col-leccié Monica Rebull. Fons del Museu de la Pesca

(Fragment) Col-lecci6 Dolor Barrera. Fons del Museu de la Pesca
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Peix, clova i arrossor
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Museu de la Pesca

MESTRES | MESTRESSES DELS FOGONS

Arrossos mariners

Dimecres 24 de gener de 2024 | 17 h
Espai del Peix

L’arros és un producte baix-empordanes que forma part de la cul-
tura gastronomica del territori que admet diferents preparacions
i combinacions. Presentarem diverses maneres de cuinar I'arros
amb peix, des de la més simple a la més elaborada.

Mil maneres de fer un suquet de peix

Dimecres 31 de gener de 2024 | 17 h
Espai del Peix

Un plat que no és absolut coincident entre els diferents ports.
Aprendrem les maneres d’elaborar-lo de I’Alt i el Baix Emporda.

Croquetes de peix

Dimecres 7 de febrer de 2024 | 17 h
Espai del Peix

Les croquetes sén una manera de menjar peix divertida i adapta-
ble, que podem fer amb diferents versions i possibilitats.

CONVERSES DE TAVERNA

La pesca recreativa
Divendres 16 de febrer de 2024 | 18 h

Restaurant Can Blau

Parlem del passat i el present de la pesca recreativa a casa nostra
i de 'expansio de la practica de la pesca sense mort.

Treballar a la mar en femeni
Divendres 16 de marc¢ de 2024 | 18 h

Restaurant Can Blau

Una conversa sobre perspectiva de genere amb professionals
estretament vinculades amb els oficis maritims.

Ciencia marina ciutadana
Divendres 19 d’abril de 2024 | 18 h

Restaurant Can Blau
Posem en relleu 'auge de projectes on la ciutadania participa acti-
vament, de forma individual o col-lectiva, recopilant tota mena de

dades per millorar el coneixement cientific sobre el mar.

Museu Restaurant Espai

de la Pesca Can Blau del Peix

Moll Pesquer, s/n Carrer Vapor, 3 Moll Pesquer, s/n
17230 Palamés 17230 Palamés 17230 Palamés

ENTRADA LLIURE. AFORAMENT LIMITAT

9 Museu de la Pesca  infomuseu@palamos.cat
Moll Pesquer, s/n museudelapesca@palamos.cat
17230 Palamés www.museudelapesca.org
Tel. 972 600 424 www.espaidelpeix.org
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